
Nos burgers et frites ne sont pas préparés  
dans un environnement sans gluten

+ 2 $ 
Optez pour le pain sans gluten et sans lactose

+ 2 $ 
Ajoutez du soleil dans votre burger (un œuf)

Nos chips et frites
NOS FRITES ET NOS CHIPS SONT ASSAISONNÉES 

ET PRÉPARÉES À LA MINUTE

CLASSIQUE
Frites de pommes de terre blanches 

ou pommes de terre douces 

Petite 4 $ / Grande 6 $ / Mixte 7 $

SIGNATURE
Frites Périgord : huile de truffe, parmesan râpé, 

mélange d’herbes fraîches

Petite 6 $ / Grande 8 $ / Mixte 9 $

Essayez l’une de nos sauces maison : 
mayonaise ail noir, BBQ, chic,  

aïoli au raifort + 1 $

CHIPS MAISON 
Petite 3 $ / Grande 6 $

CHIPS POIVRE ET ÉRABLE 
Petite 4 $ / Grande 8 $

Nos burgers
NOS BURGERS SONT COMPOSÉS DE BŒUF 

100 % CANADIEN ET SERVIS SUR DU PAIN BRIOCHÉ 
CRÉÉ PAR L’ARTISAN LOCAL BORDERON ET FILS 

AJOUTEZ UN SODA MAISON ET UN ACCOMPAGNEMENT 
(FRITES OU CHIPS) POUR LE PRIX DU TRIO ! 

LE CHIC
Galette de bœuf, bacon fumé à l’érable, 

cheddar local, tomate, cornichons 
maison, laitue boston et sauce chic

Seul 13 $ / Trio 19 $

Le chic

le ch
ic s

ha
ck

LA CHIC POULETTE
Poitrine de poulet grillé, Fromage 

Caprano de Alexis de Portneuf, 
roquette, tomate, cornichons maison, 
oignons rouges et sauce rémoulade 

Seul 13 $ / Trio 19 $
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LE JARDIN 
(contient des graines de citrouille)

Galette végétalienne, oignons marinés, 
betteraves marinées, tomate,  

mesclun et sauce chic

Seul 13 $ / Trio 19 $
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LE ROBUSTE
Galette de cerf, champignons sautés 

au Coureur des bois, Ciel de Charlevoix 
(bleu), roquette, tomate, cornichons 

maison, mayonaise à l’ail noir 
et sauce gentleman 

Seul 16 $ / Trio 22 $
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LE SHACK
Galette de bœuf, braisé de bœuf à 

la bière rousse, fromage Cantonnier, 
tomate, cornichons maison, oignons 
rouges, sauce chic et aïoli au raifort

Seul 14 $ / Trio 20 $
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LE CHIQUITO
Galette de bœuf, cheddar local, 

sauce chic 

Seul 9 $ / Trio 15 $

Le chiquito
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Nos poutines 2.0
NOS POUTINES SONT FAITES DE POMMES DE TERRE 
SECRÈTEMENT APPRÊTÉES, NAPPÉES D’UNE SAUCE 

MAISON ET GARNIES DE FROMAGES LOCAUX

La Classique
Sauce à poutine maison, fromage en grains, 

fromage râpé, herbes fraîches
Petite 8 $ / Grande 13 $

L’Option Fumée : + viande fumée, oignons marinés 
et notre fameuse sauce chic + 3 $

*Version végétalienne disponible !  

LA FORESTIÈRE
Ragoût de champignons sauvages, 

fromage en grains, parmesan, échalotes  
françaises et herbes fraîches

Petite 10 $ / Grande 16 $
Avec poulet + 4 $

LA BRAIS E
Braisé de bœuf à la bière rousse, 

fromage en grains, cheddar vieilli, oignons 
marinés, aïoli au raifort et herbes fraîches

Petite 10 $ / Grande 16 $

Nos salades
NOS SALADES SONT COMPOSÉES 

D’INGRÉDIENTS LOCAUX, AU GRÉ DES RÉCOLTES

LA COCORICO
Laitue mesclun, poulet grillé, cheddar vielli, 

haricots verts, betteraves marinées, tomates, 
noix de Grenoble épicées, rémoulade, 

vinaigrette dijonaise et herbes fraîches
15 $

LA GRANO 
Mélange de grains anciens, chou kale, 

légumes de saison rotis, rabioles marinées, 
granola salé, pousses du moment, 

vinaigrette tamari 
14 $

LA VERTE
Laitue mesclun, croûtons maison, 

oignons marinés, mélange de fromage râpé 
et vinaigrette au citron

Petite 5 $ / Grande 7 $
Ajoutez notre célèbre galette végétarienne + 4 $ 

Sodas maison
NOUS NE VENDONS AUCUNE BOISSON GAZEUSE 

COMMERCIALE. NOS SODAS SONT FAITS À PARTIR 
DE VRAIES PURÉES DE FRUITS

4 $

FRAMBOISE 

Mangue 

ORANGE SANGUINE 

CASSIS ET BLEUETS

Limonade
CHIC COLA

Ajoutez une touche d’alcool + 5 $

Laits frappés
NOS LAITS FRAPPÉS SONT MÉLANGÉS SUR PLACE 

 ET FAITS AVEC DE LA CRÈME GLACÉE À L’ANCIENNE 
DE LA LAITERIE DE COATICOOK 

7 $

CHOCOLAT NOIR 70 %

Espresso  

VANILLE FRAN AISE 

Caramel salé à l ’érable
Ajoutez une touche d’alcool + 5 $

Code wi-fi : Chicshack1



Trinquons !
SODAS ALCOOLISÉS  

ET COCKTAILS SIGNATURE (2 oz)

10 $

Limo & basilic  
(framboise, citron, vodka et basilic)

Gin tonic 2.0

Vodka canneberges de chez nous

Le blue gin  
(cassis, bleuets, gin)

Mangue épicée  
(mangue et rhum épicé)

Le rhum and chic  
(chic cola et rhum)

Le p’tit frais  
(fraise, citron, amaretto)

Le bloody shack 
(vodka, clamato et notre mélange d’épices secret)

LAITS FRAPPÉS ALCOOLISÉS  

12 $

Chocolat noir 70 % et Baileys

Caramel salé à l’érable et Coureur des bois (whisky à l’érable)

Vanille française et Amaretto Avril

Espresso et liqueur de café

SÉLECTION DE VINS ET SANGRIAS

VIN (rouge / blanc) SANGRIA (rouge / blanche)

Verre 9 $ (125 ml) Verre 10 $

½ litre 29 $ (500 ml) Pichet 28 $

Bouteille 48 $ (750 ml)

NOS BIÈRES 

Verre 6 $   Pinte 8 $   Pichet 22 $

Boréale Lager
(4,5% alc.)

Pilsner des Mers
(5,2% alc. IBU 35)

Boréale Rousse
(5,0% alc. IBU 28)

Boréale Noire
(5,5% alc. IBU 25) 

Cheval Blanc
(5,0% alc.)  

Ipa du Nord-Est
(6,0% alc. IBU 76)

INCAPABLE DE CHOISIR ?
Plateau dégustation Boréale 4 x 4 oz : Lager / Noire / Rousse / IPA 10 $

CIDRE 

Verre 7 $   Pinte 9 $   Pichet 24 $



BISCUITS GLOUTONS
SUCRÉS ET SALÉS

3 $

SANDWICH GLACÉ DE LUCY
CRÈME GLACÉE VANILLE À L’ANCIENNE 

SUR BISCUITS GLOUTONS SUCRÉS ET SALÉS
6 $

Pour 
les dents sucrées

Coupe-soif
BOISSONS CHAUDES

Américano  3,50 $

Espresso  3,50 $

Espresso double  4,50 $

Allongé  3,50 $

Cappuccino  5 $

Latté  5 $ 

Café viennois  5 $ 

Mochaccino  5 $ 

Thé  4 $ 

Chocolat chaud  5 $ 

CAFÉS ALCOOLISÉS

Café Coureur des bois 
(crème)  
8,50 $

Moka et liqueur de café 
(chocolat chaud, espresso, 

crème fouttée et 
liqueur de café) 

9 $

Le glacé au café 
(Liqueur de café, vodka, 

espresso et lait) 
8,50 $




